
Il nostro



Pomodoro San Marzano, burrata pugliese e prosciutto 
crudo di Norcia

BURRATA E CRUDO

Pomodoro San Marzano , mozzarella fior di latte, 
misticanza, crudo di Norcia e pomodorini freschi

MISTICANZA

Pomodoro San Marzano , mozzarella fior di latte, 
prosciutto crudo di Norcia e ricotta di bufala

GUSTOSA

Pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, 
porchetta di Ariccia e funghi porcini

ARICCIA

Pomodoro San Marzano , mozzarella fior di latte, 
gorgonzola , funghi chiodini e spianata calabra

CALABRESE

Pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, filetti 
di tonno, capperi di salina ed olive taggiasche

SICILIANA

Pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, 
funghi chiodini , taleggio e speck Trentino

MONTANARA

Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala 
campana, Nduja calabrese e pomodorini freschi

NDUJA

Pomodoro San Marzano, aglio ed origano di Pantelleria

MARINARA

Pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte

MARGHERITA

Pomodoro San Marzano, mozzarella fior di 
latte, prosciutto cotto e funghi champignon

PROSCIUTTO E FUNGHI

Pomodoro San Marzano , mozzarella fior di latte, 
prosciutto cotto, funghi champignon e carciofi

CAPRICCIOSA

Pomodoro San Marzano mozzarella fior di latte, 
salamino piccante

DIAVOLA

Pomodoro San Marzano , mozzarella fior di latte, wurstel
VIENNESE

Pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, 
prosciutto cotto, carciofi , funghi champignons ed 
olive Taggiasche

4 STAGIONI

Pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, 
filetti di tonno e cipolla di tropea

TONNO E CIPOLLA

Pomodoro San Marzano , mozzarella fior di latte, 
melanzane, zucchine e peperoni

VERDURE

Pomodoro San Marzano , mozzarella di bufala campana, 
melanzane e Parmigiano Reggiano di 24 mesi

PARMIGIANA

Pomodoro San Marzano , mozzarella fior di latte, 
misticanza, pomodorini freschi e scaglie di ricotta 
affumicata del Cansiglio

DELICATA

Pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, 
bresaola della Valtellina , rucola e scaglie di Parmigiano 
Reggiano 24 mesi

VALTELLINA

Pomodoro San Marzano , mozzarella di bufala campana 
e pomodorini freschi

CAMPANA

Pomodoro San Marzano , mozzarella fior di latte, olive 
Taggiasche, feta Greca e pomodorini freschi

GRECA

Pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, 
acciughe del mar Cantabrico, capperi di salina salamino 
piccante, cipolla di Tropea e peperoncino

ACAPULCO

Pomodoro San Marzano , mozzarella fior di latte, patate 
al forno di nostra produzione e wurstel

PATATOSA 

Pomodoro San Marzano , mozzarella fior di latte, 
guanciale di suino nero dei Nebrodi, pomodorini freschi, 
olive Taggiasche e peperoncino

MATRICIANA

Mozzarella fior di latte, uovo, guanciale di suino nero 
dei Nebrodi, pecorino sardo e pepe nero di Kampot

CARBONARA

Mozzarella fior di latte, friarielli, salsiccia, brie francese

FRIARIELLI

Mozzarella fior di latte, ricotta di bufala, olive Taggiasche

BIANCANEVE

Mozzarella fior di latte, Nduja calabrese, gorgonzola 
e salamino piccante

DIAVOLONA

Mozzarella fior di latte, burrata pugliese e capocollo di 
Martina Franca

CAPOCOLLO

Mozzarella fior di latte, friarielli, ricotta di bufala e 
pomodorini confit

DAMA BIANCA

Mozzarella fior di latte, gorgonzola, brie e scaglie di 
Parmigiano Reggiano 24 mesi

4 FORMAGGI

Mozzarella fior di latte, gorgonzola mortadella Bonfatti 
e pomodori secchi

BOLOGNESE

Crema di carciofi, mozzarella fior di latte, melanzane, 
grana padano

SFIZIOSA

PIZZE CLASSICHE

PIZZE SPECIALI

PIZZE A
BASE BIANCA
(Senza salsa di pomodoro)



CLUB SANDWICH 
& TOAST

Scamorza affumicata, prosciutto
TOSTONE CLASSICO

Scamorza affumicata, prosciutto e una farcitura a scelta
TOSTONE FARCITO

Scamorza affumicata, pancetta stufata, uovo, 
prosciutto cotto, insalata, pomodoro

CLUB SANDWICH CLASSICO
CON PANE AI 5 CEREALI

Scamorza affumicata, melanzane, zucchine,
peperoni, insalata e pomodoro

CLUB SANDWICH VEGETALE
CON PANE AI 5 CEREALI

Scamorza affumicata, pancetta stufata, uovo, spianata 
calabra IGP e gorgonzola DOP, pomodoro e rucola

CLUB SANDWICH PICCANTE
CON PANE AI 5 CEREALI

INSALATE
Misticanza, pomodorini, carote e cetrioli
INSALATA SEMPLICE

Misticanza, pomodorini, cetrioli, cipolla di tropea, 
feta greca, olive taggiasche

INSALATA GRECA

Valeriana, pomodorini confit, ricotta di bufala, 
friarielli e mais

INSALATA DELIZIA

Valeriana, carote, pomodoro , tonno, mozzarella 
e pomodori secchi

INSALATA MEDITERRANEA

Mozzarella di bufala, pomodoro, valeriana e 
olive Taggiasche

CAPRESE

L’ALTERNATIVA DI
SALUMI & FORMAGGI

TAGLIERE DI FORMAGGI MISTI

TAGLIERE DI AFFETTATI MISTI



BIRRE DEL 
BIRRIFICIO CRAK

Forte aroma tropicale. Si presenta limpida e di 
colore giallo carico, con una schiuma bianca 
fine e persistente. Delicata e rinfrescante. La 
prima  impressione e morbida e rotonda, per 
poi lasciare spazio alla luppolatura con 
predominio dei sapori tropicali e un tocco 
citrico che ne pulisce la bevuta.

NEW ZEALAND

Campodarsego (Padova)

Gluten Free IPA - 7,0% (33 cl )

Un’esplosione di frutta esotica e agrume con 
note “dank”. Il suo corpo morbido rende facile 
la bevuta, nonostante i suoi 7,5 gradi alcolici, 
accompagnandola verso un finale amar 
importante che richiama il sorso successivo.

GIANT STEP
Ipa - 7,5%  (33 cl )

La birra perfetta da abbinare alla pizza 
caratterizzata dal luppolo Citra caratterizzato 
da note citriche che donano freschezza, 
bilanciando perfettamente la dolcezza del 
pomodoro e la sapidità del formaggio. Il 
corpo leggero ma “croccante”, sostenuto da 
un amaro leggero che le dà freschezza, 
pulisce il palato tra un morso e l'altro, 
accompagnandosi perfettamente alla varietà 
di sapori che può avere la pizza.

PIZZA PILS
Birra Dry-Hopped Pilsner - 5,0% (33 cl )

Luppolata d'assalto, di colore oro carico con 
riflessi ambrati, al naso si denota da subito 
uno spiccato aroma tropicale, con in evidenza 
note di mango, ananas e pompelmo date dai 
luppoli utilizzati (gli americani Mosaic e 
Simcoe e l'australiano Galaxy). Al palato 
inizialmente si i sentori di frutta tropicale e 
frutta secca on una leggera presenza di 
dolcezza data dai luppoli aromatici utilizzati. I 
malti e il lievito americano utilizzati la rendono 
molto secca nel finale, caratterizzato da un 
amaro piacevole e persistente.

GUERRILLA
Birra IPA  (33 cl )



BIRRE DEL 
ALLA SPINA

Brassata a partire dalle migliori materie prime 
e con un elaborato processo fermentativo. 
Dai toni ambrati dovuti all’uso di malti 
delicatamente tostati, regala note di miele e 
caramello, di frutta secca e di spezie leggere. 
Il giusto compromesso tra un’intrigante 
Dunkel ed una Maerzen festaiola.

KLOSTER SUD
Kloster Bier - 5,4% ABV (20 cl / 40 cl)
K. Weissenoher | Germania

L’olfatto è particolarmente stuzzicante: le note
tipiche di una weizen, come la banana matura e
la costa di pane, si uniscono a sfumature di 
cioccolato al latte e toffee, donate dai malti 
tostati. Si rivela altrettanto gratificante anche in 
bocca: le sensazioni olfattive vengono infatti 
confermate da una sorsata piena e ricca di corpo.

FINISTERRAE
Weizen - 5,0% ABV (20 cl / 40 cl)
Birrificio Italiano | Italia

Si presenta di un bel colore oro carico. Al naso
percepiamo immediatamente le dolci note 
maltate, con sentori di miele d’acacia e di 
canditi. In bocca ritroviamo tutta la morbidezza. 
Sul finale ritroviamo la leggera luppolatura che 
con le sue note erbacee e speziate
sopravviene a bilanciare la morbidezza.

HELLES - EXPORT
Export - 5,1% ABV (20 cl / 40 cl)
Privatbrauerei Schweiger | Germania

Dal color dorato chiaro e dalla schiuma candida
compatta e persistente, al naso la Jaipur 
sprigiona tutto il suo bouquet di frutta fresca 
(agrumi, uva bianca). In bocca è morbida, il 
primo impatto è quasi dolce di miele e 
caramello chiaro, che fanno presto spazio alle 
note agrumate date dall’abbondante 
luppolatura. Il resinoso finale lungo e pulito.

JAIPUR IPA
India Pale Ale (IPA) - 5,9% ABV (20 cl / 40 cl)
Thornbridge Brewery | Inghilterra



BIRRE DEL 
IN BOTTIGLIA

Tipopils racconta meravigliose storie di 
campi d’orzo e profumati giardini di luppolo. 
Ricca degli aromi del malto, di ori e luppolo 
fresco. Invita irresistibilmente alla bevuta!

TIPOPILS
Italian Pilsner - 5,2% ABV (33 cl )
Birrificio Italiano | Italia

Aromi delicati al malto, sottolineati dai toni 
floreali del luppolo, garantiscono un piacere a 
tutto tondo. Questa specialità di birra non 
filtrata e allo stato naturale, viene imbottigliata 
direttamente dal tank di maturazione. Il corpo 
pieno e delicato, con il suo armonioso 
equilibrio di leggera dolcezza e nota al luppolo 
amarognola, soave e vellutata.

ZWICKEL 1409
Zwickel/Keller - 5,1% ABV (50 cl)
Privatbrauerei Schweiger | Germania

Birra scura dal carattere intenso e maltato, 
ricca di note caramellate e tostate con una 
piacevolissima speziatura sul finale.

BONATOR
DoppelBoch - 8,2% ABV (50 cl)
K. Weissenoher | Germania

Già solo all’aroma ci permetterà di addentrarci 
tra gli imponenti filari del suo oro verde, con le 
sue straordinarie note erbacee e fiorite. Il 
luppolo, sempre elegante e morbido, viene 
piacevolemente bilanciato dalla dolcezza del 
malto, che ci accompagnerà senza mai 
sovrastare, fino al finale elegante e speziato.

PILS
German Pilsner - 4,9% ABV (50cl)
K. Weissenoher | Germania

Colore ambrato e con un esuberante perlage. 
Con le sue note di malto e di leggera 
caranmella mou, la birra risulta ricca e rotonda 
già dai primi sorsi. I sentori fruttati (banana e 
pera williams) e speziati (fenolico, chiodo di 
garofano) del tipico lievito weizen ad alta 
fermentazione, sono inconfondibili.

URWEISSE
Weizen - 5,8% ABV (50cl)
Ayinger | Germania


